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Lundi 20 Avril 2026
Salade Napoli
Quenelle a la sauce tomate et olives
Brocolis persillés
Yaourt de la laiterie Collet
Orange

Mardi 21 Avril 2026

Betteraves
Blanquette de veau a 'ancienne
Riz
Camembert
Liégeois au chocolat

Jeudi 23 Avril 2026
Salade verte
Steak haché
Purée de pomme de terre
Fromage blanc nature
Beignet de framboise

Vendredi 24 Avril 2026
Salade d’endives

Poisson pané
Torts
Comté

Creme dessert

Le menu est susceptible d'étre modifié en fonction des produits de saison et sous réserve de nos approvisionnements

Information allergénes (selon réglement CE 1169/2011 dit "INCO"): Les plats sont susceptibles de contenir les allergénes suivants: gluten

crustacés, ceuf, poisson, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, outarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques.
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Lundi 27 Avril 2026
Miche
Couscous aux boulettes de Boeuf
Semoule
Petit suisse sucré
Patisserie

Mardi 28 Avril 2026

Salade de pomme de terre ciboulette
Nuggets de poulet
Gratin de courgettes
Yaourt nature
Salade de fruits

Jeudi 30 Avril 2026

Taboulé
Quiche lorraine
Ratatouille
Saint-Marcellin
Mousse au chocolat

Vendredi 01 Mai 2026

Le menu est susceptible d'étre modifié en fonction des produits de saison et sous réserve de nos approvisionnements

Information allergénes (selon réglement CE 1169/2011 dit "INCO"): Les plats sont susceptibles de contenir les allergénes suivants: gluten

crustacés, ceuf, poisson, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, outarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques.
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Lundi 04 Mai 2026
Salade de tomates
Sauté de poulet au jus
Pomme dauphine
Yaourt
Pomme

Mardi 05 Mai 2026
Carottes rapées
Lasagne bolognaise
« Vache qui rit »
Flan au caramel

Jeudi 07 Mai 2026

Croque-monsieur
Poulet au chorizo
Haricots verts
Yaourt a boire
Fraises
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Le menu est susceptible d'étre modifié en fonction des produits de saison et sous réserve de nos approvisionnements

Information allergénes (selon réglement CE 1169/2011 dit "INCO"): Les plats sont susceptibles de contenir les allergénes suivants: gluten i

crustacés, ceuf, poisson, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, outarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques.
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Lundi 11 Mai 2026

Jambon blanc
Steak végétal
Carottes ail et persil
Fromage blanc d’Auvergne
Crépes

Mardi 12 Mai 2026 « repas froid »

Tomates cerises
Feuilleté saucisse
Pates
Yaourt a boire
Compote

Jeudi 14 Mai 2026
ASCENSION

Vendredi 15 Mai 2026

Le menu est susceptible d'étre modifié en fonction des produits de saison et sous réserve de nos approvisionnements

Information allergénes (selon réglement CE 1169/2011 dit "INCO"): Les plats sont susceptibles de contenir les allergénes suivants: gluten

crustacés, ceuf, poisson, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, outarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques.
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Lundi 18 Mai 2026

Radis
Saucisson brioché
Pomme de terre vapeur
Yaourt Bio du Vercors
Compote pomme & péche

Mardi 19 Mai 2026

Pizza
Boulette de boeuf
Courgettes sauce tomate
Meule de Savoie
Fraises

Jeudi 21 Mai 2026
Salade verte
Cordon bleu

Petits pois & carottes
Yaourt aux fruits
Donuts

Vendredi 22 Mai 2026

Tomate cerise
Raviolis Bio aux légumes du solell,
Sauce tomate
Tomme de Yenne
Banane

Le menu est susceptible d'étre modifié en fonction des produits de saison et sous réserve de nos approvisionnements

Information allergénes (selon réglement CE 1169/2011 dit "INCO"): Les plats sont susceptibles de contenir les allergénes suivants: gluten

crustacés, ceuf, poisson, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, outarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques.




