r INSTITUTION

SACRE-CEUR

Saint-Jean-de-Moirans

'

B
GUILLAUD

limatf-er

Cusang pYlsiRE €T D AIOURD MU

Lundi 25 Mai 2026
LUNDI DE PENTECOTE

Mardi 26 Mai 2026
Nem
Sauté de boeuf asiatique
Riz cantonnais

Fromage blanc nature
Melon

Jeudi 28 Mai 2026

Tomate cerise
Croque fromage
Haricots verts
Yaourt
Eclair au chocolat

Vendredi 19 Mai 2026

Roulé au fromage
Chipolatas
Ratatouille

Tartare
Fraises

Le menu est susceptible d'étre modifié en fonction des produits de saison et sous réserve de nos approvisionnements

i Information allergénes (selon réglement CE 1169/2011 dit "INCO"): Les plats sont susceptibles de contenir les allergénes suivants: gluten i
! crustacés, ceuf, poisson, arachides, soja, lait, fruits & coque, céleri, outarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques. |




r INSTITUTION

SACRE-CEUR

Saint-Jean-de-Moirans

'

B
GUILLAUD

Tiraifer

Cusang pYlsiRE €T D AIOURD MU

Lundi 01 Juin 2026
Melon
Wings
Potatoes
Kin

Brugnon

Mardi 02 Juin 2026

Salade grecque aux concombres
Tomate farcie
Semoule
Fromage blanc d’Auvergne
Mousse au chocolat

Jeudi 04 Juin 2026
Quiche
Knack
Coquillette
Yaourt nature
Cerises

Vendredi 05 Juin 2026

Salade verte
Jambon blanc
Pomme de terre vapeur
Yaourt a boire

Cookies

Le menu est susceptible d'étre modifié en fonction des produits de saison et sous réserve de nos approvisionnements

Information allergénes (selon réglement CE 1169/2011 dit "INCO"): Les plats sont susceptibles de contenir les allergénes suivants: gluten

crustacés, ceuf, poisson, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, outarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques.




r INSTITUTION

SACRE-CEUR

Saint-Jean-de-Moirans

'

B
GUILLAUD

Tiatf-er

Cuisine o°lsERE ET D AIOURD HU

Lundi 08 Juin 2026
Taboulé
Boulette de boeut & petits pois au jus
« PLAT UNIQUE »

Brique d’Auvergne
Péche

Mardi 09 Juin 2026
Tomate cerise
Mini-bouchées panées de poisson
Gratin de courgettes
Tomme du Chéatelard
Creéme dessert chocolat

Jeudi 11 Juin 2026

Légumes a croquer
Croque fromage
Purée
Petit suisse sucré

Abricot

Vendredi 12 Juin 2026

Feuilleté saucisse
Légumes farcis
Riz a la tomate

Vache qui rit
Fraises

Le menu est susceptible d'étre modifié en fonction des produits de saison et sous réserve de nos approvisionnements

Information allergénes (selon réglement CE 1169/2011 dit "INCO"): Les plats sont susceptibles de contenir les allergénes suivants: gluten

crustacés, ceuf, poisson, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, outarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques.




r INSTITUTION

SACRE-CEUR

Saint-Jean-de-Moirans

'

B
GUILLAUD

Tiraifer

Cusang pYlsiRE €T D AIOURD MU

Lundi 15 Juin 2026
Melon
Sauté de porc a la moutarde
Carottes braisées

Yaourt a la framboise
Madeleine

Mardi 16 Juin 2026
Salade verte
Tacos
Potatoes
Gruyere rapé
Brugnon

Jeudi 18 Juin 2026

Jambon blanc
Pizza
Courgettes a a1l

Fromage blanc
Péche

Vendredi 19 Juin 2026
Samoussa
Steak haché

Hanricots verts ail et persil
Buchette aux 2 laits
Cerises

Le menu est susceptible d'étre modifié en fonction des produits de saison et sous réserve de nos approvisionnements

Information allergénes (selon réglement CE 1169/2011 dit "INCO"): Les plats sont susceptibles de contenir les allergénes suivants: gluten

crustacés, ceuf, poisson, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, outarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques.




r INSTITUTION

SACRE-CEUR

Saint-Jean-de-Moirans

'

B
GUILLAUD

Tiatf-er

Cuisine o°lsERE ET D AIOURD HU

Lundi 22 Juin 2026
Melon
Lasagne bolognaise
Yaourt
Salade de fruits

Mardi 23 Juin 2026
Terrine de campagne
Sauté de volaille au curry
Semoule
Saint-Marcellin
Abricot

Jeudi 25 Juin 2026

Salade de tomates
Sauté de boeuf a la mexicaine
Pomme dauphine
Comté
Liégeois au chocolat

Vendredi 26 Juin 2026

Salade verte
Quiche au fromage
Ratatouille
Fromage blanc de Gérentes
Tarte aux fruits

Le menu est susceptible d'étre modifié en fonction des produits de saison et sous réserve de nos approvisionnements

Information allergénes (selon réglement CE 1169/2011 dit "INCO"): Les plats sont susceptibles de contenir les allergénes suivants: gluten

crustacés, ceuf, poisson, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, outarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques.




r INSTITUTION

SACRE-CEUR

Saint-Jean-de-Moirans

'

B
GUILLAUD

Tiraifer

Cusang pYlsiRE €T D AIOURD MU

Lundi 29 Juin 2026
Pizza
Chipolatas
Courgettes a la tomate

Meule de Savoie
Glace

Mardi 30 Juin 2026
Melon
Nuggets
Purée

Yaourt Bio du Vercors
Glace

Jeudi 02 Juillet 2026

Hamburger « maison »
Potatoes
Yaourt a boire

Glace

Vendredi 03 Juillet 2026

« P1que-nique »
Sandwich au jambon et fromage
Chips
Yaourt a boire

Glaces

Le menu est susceptible d'étre modifié en fonction des produits de saison et sous réserve de nos approvisionnements

Information allergénes (selon réglement CE 1169/2011 dit "INCO"): Les plats sont susceptibles de contenir les allergénes suivants: gluten

crustacés, ceuf, poisson, arachides, soja, lait, fruits a coque, céleri, outarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques.




